REMY MARTIN®

FINE CHAMPAGNE COGNAC

Macérer et réserver :

700 g de raisins blonds

avec :

25 cl de Fine Champagne REMY MAR

Bouillir :

300 g de creme fraiche
20 g de sucre inverti
40 g de sorbitol liquide

Verser sur:
650 g de chocolat de laboratoire

Ajouter :
50 g de beurre doux
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